
โครงงานที่ 35 ปการศึกษา 2563

การศึกษาผลกระทบของเทคโนโลยีไมโครบับเบ้ิลสําหรับมะเขือเทศเชอร่ีหลังการเก็บเก่ียว

นายอนุวัฒน เกงการ     นายเอกอมรินทร    ขาวสัก

อ.ดร.ชวิศ บุญมี

ภาควิชาวิศวกรรมอุตสาหการ คณะวิศวกรรมศาสตร มหาวิทยาลัยเชียงใหม

Industrial Engineering Department
Faculty of Engineering, Chiang Mai University

มะเขือเทศเชอรี่เปนผลไมที่อุดมไปดวยวิตามินและแรธาตุแตเน่ืองจาก

อายุที่เพิ่มข้ึนของมะเขือเทศสงผลใหสูญเสียคุณคาทางโภชนาการ เทคโนโลยี

ไมโครบับเบ้ิลเปนเทคโนโลยีฟองอากาศขนาดเล็กที่มีความสามารถในการ

ชําระลางสารเคมี ของแข็งขนาดเล็กที่ติดมากับผลไม จากงานวิจัยในอดีต

เทคโนโลยีไมโครบับเบ้ิลสามารถยืดอายุของกลวยหอมทองไดดวยการกําจัด

เชื้อราบริเวณปลายหวีของกลวยหอมทอง ดังน้ันทางผูวิจัยจึงสนในจะนํา

เทคโนโลยีไมโครบับเบ้ิลมาประยุกตใชในการยืดอายุมะเขือเทศเชอรี่ 

1. เพื่อระบุปจจัยที่มีผลตอคุณสมบัติของมะเขือเทศเชอรี่หลัง   การเก็บเก่ียว

ผานการใชเทคโนโลยีไมโครบับเบ้ิล

2. เพื่อสามารถยืดอายุมะเขือเทศเชอรี่และสามารถเก็บไดนานยิ่งข้ึน

1. ศึกษาการผลิตเอทิลีนและการทํางานของเทคโนโลยีไมโครบับเบ้ิล
มะเขือเทศเชอร่ี
ปจจัยท่ีสงผลตออายุมะเขือเทศเชอร่ี : อัตราการผลิตแกสเอทิลีน

สาเหตุท่ีสงผลตอการผลิตเอทิลีนท่ีเพ่ิมขึ้นเอทิลีน

1. การเกิดแผลบริเวณผิวของมะเขือเทศ            4. อุณหภูมิ  

2. การเปลี่ยนแปลงองคประกอบภายใน           5. ความชื้น                

3. การเสื่อมสภาพหลังการเก็บเก่ียว

เทคโนโลยีไมโครบับเบ้ิล
ฟองอากาศขนาดเล็กขนาด 50 –200 ไมโครเมตร
คุณสมบัติ

1. ชําระลางสารจุลินทรีย สารเคมี ท่ีติดมากับผิวผลไม

2. ลางของแข็งขนาดเล็กท่ีติดมากับผิวผลไม

งานวิจัยในอดีต : ไมโครบับเบ้ิลสามารถยืดอายุกลวยหอมทองโดย

การชําระลางเชื้อรา

2. ออกแบบการทดลอง โดยใชการทดลองแฟกทอเรียล 2k

ตัวแปรท่ีตองการควบคุม
ระดับของแปรตัว

ระดับต่ํา (-) ระดับสูง(+)

A.อัตราการไหลของแกส 35 มิลลิลิตรตอนาที 60 มิลลิลิตรตอนาที

B.เวลาท่ีใชในการแช 20 นาที 30 นาที

C.ชนิดของแกส โอโซน (O3)
เมทิลไซโครโพรพีน

(1-MCP)

3. ทําการทดลองและวิเคราะหผลการทดลอง

อัตราการลดลงของน้ําหนัก อัตราการลดลงของแรงกด

ระบุปจจัยที่มีนัยสําคัญโดยกราฟ Effect plot

อัตราการลดลงของนํ้าหนัก : ชนิดของแกส

อัตราการลดลงของแรงกด : ชนิดของแกสและอัตราการไหลของแกส

4. การทดลองเพ่ือยืนยันผล

5. สรุปผลการดําเนินการ

ระดับปจจัยที่สงผลตออัตราการสูญเสียน้ําหนัก อัตราในการไหล 35 มิลลิลิตรตอนาที เวลา 20 นาที    

ชนิดแกสโอโซน สงผลใหน้ําหนักกลุมที่ใชปจจัยดังกลาวลงลด 55.93 เปอรเซ็นต เมื่อเทียบกับกลุมควบคุม

ระดับปจจัยที่สงผลตออัตราการสูญเสียแรงกด อัตราในการไหล 60 มิลลิลิตรตอนาที เวลา 20 นาที 

ชนิดแกสเมทิลไซโครโพรพีน สงผลใหแรงกดกลุมที่ใชปจจัยดังกลาวลงลด 23.69 เปอรเซ็นต เมื่อเทียบกับ

กลุมควบคุม
ระดับปจจัยที่สงผลตออัตราการผลิตเอทิลีน อัตราในการไหล 35 มิลลิลิตรตอนาที เวลา 30 นาที   

ชนิดแกสโอโซน สงผลใหกลุมที่ใชปจจัยดังกลาวมีอัตราการผลิตเอทิลีนลงลด 23.69 เปอรเซ็นต เมื่อเทียบ

กับกลุมควบคุม

การวิเคราะห Multiple Factors Optimization 

ผลการวดัปริมาณแกสเอทิลีน

เปอรเซ็นตท่ีเพ่ิมขึ้นของ 

อัตราการผลิตเอทิลีน

กลุมท่ีทําการทดลอง

เปอรเซ็นตท่ีเพ่ิมขึ้นของ

อัตราการผลิตเอทิลีน

กลุมควบคุม

กลุมท่ี  1 77.134 128.290

กลุมท่ี 2 24.705 50.003

การกระจายตัวของคาความแปรปรวนมีความเหมาะสม มีลักษณะการกระจายตัวแบบสุม

พบวาระดับปจจัยที่มีผลตอคุณสมบัติมะเขือเทศเชอร่ีมากที่สุดคือ อัตราการไหล 30 มิลลิลิตรตอนาที

เวลา 30 นาที ชนิดของแกสคือโอโซน

หมายเหตุ : ในการทดลองคาความนาเช่ือถือของสมการทํานายของอัตราการลดลงของน้ําหนักและแรงกดมีคา 

72.50 เปอรเซ็นต และ 56.06 เปอรเซ็นต ตามลําดับซึ่งสาเหตุมาจากจํานวนตัวอยางในการวัดท่ีมีจํานวนนอยและ

จํานวนครั้งใจการวัดท่ีนอย

ทําการวัดผลของกลุมทดลองทั้งหมด 2 กลุมและกลุมควบคุม 2 กลุมรวมทั้งหมด 4 กลุม

โดยการวัดผลจะวัดผลทุก ๆ 7 วัน โดยตารางแสดงอัตราการเพิ่มขึ้นของทั้งส่ีกลุม

วิเคราะหผลการทดลอง

วัตถุประสงค

ข้ันตอนการดําเนินงาน

ท่ีมาและความสําคัญ

ลักษณะการเสียรูป

เมื่อมะเขือเทศมีอายุเพ่ิมข้ึน


	Slide Number 1

