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มะเขือเทศเชอรี่เปนผลไมที่อุดมไปดวยวิตามินและแรธาตุแตเน่ืองจาก

อายุที่เพิ่มข้ึนของมะเขือเทศสงผลใหสูญเสียคุณคาทางโภชนาการ เทคโนโลยี

ไมโครบับเบ้ิลเปนเทคโนโลยีฟองอากาศขนาดเล็กที่มีความสามารถในการ

ชําระลางสารเคมี ของแข็งขนาดเล็กที่ติดมากับผลไม จากงานวิจัยในอดีต

เทคโนโลยีไมโครบับเบ้ิลสามารถยืดอายุของกลวยหอมทองไดดวยการกําจัด

เชื้อราบริเวณปลายหวีของกลวยหอมทอง ดังน้ันทางผูวิจัยจึงสนในจะนํา

เทคโนโลยีไมโครบับเบ้ิลมาประยุกตใชในการยืดอายุมะเขือเทศเชอรี่ 

1. เพื่อระบุปจจัยที่มีผลตอคุณสมบัติของมะเขือเทศเชอรี่หลัง   การเก็บเก่ียว

ผานการใชเทคโนโลยีไมโครบับเบ้ิล

2. เพื่อสามารถยืดอายุมะเขือเทศเชอรี่และสามารถเก็บไดนานยิ่งข้ึน

1. ศึกษาการผลิตเอทิลีนและการทํางานของเทคโนโลยีไมโครบับเบ้ิล
มะเขือเทศเชอร่ี
ปจจัยท่ีสงผลตออายุมะเขือเทศเชอร่ี : อัตราการผลิตแกสเอทิลีน

สาเหตุท่ีสงผลตอการผลิตเอทิลีนท่ีเพ่ิมขึ้นเอทิลีน

1. การเกิดแผลบริเวณผิวของมะเขือเทศ            4. อุณหภูมิ  

2. การเปลี่ยนแปลงองคประกอบภายใน           5. ความชื้น                

3. การเสื่อมสภาพหลังการเก็บเก่ียว

เทคโนโลยีไมโครบับเบ้ิล
ฟองอากาศขนาดเล็กขนาด 50 –200 ไมโครเมตร
คุณสมบัติ

1. ชําระลางสารจุลินทรีย สารเคมี ท่ีติดมากับผิวผลไม

2. ลางของแข็งขนาดเล็กท่ีติดมากับผิวผลไม

งานวิจัยในอดีต : ไมโครบับเบ้ิลสามารถยืดอายุกลวยหอมทองโดย

การชําระลางเชื้อรา

2. ออกแบบการทดลอง โดยใชการทดลองแฟกทอเรียล 2k

ตัวแปรท่ีตองการควบคุม
ระดับของแปรตัว

ระดับต่ํา (-) ระดับสูง(+)

A.อัตราการไหลของแกส 35 มิลลิลิตรตอนาที 60 มิลลิลิตรตอนาที

B.เวลาท่ีใชในการแช 20 นาที 30 นาที

C.ชนิดของแกส โอโซน (O3)
เมทิลไซโครโพรพีน

(1-MCP)

3. ทําการทดลองและวิเคราะหผลการทดลอง

อัตราการลดลงของน้ําหนัก อัตราการลดลงของแรงกด

ระบุปจจัยที่มีนัยสําคัญโดยกราฟ Effect plot

อัตราการลดลงของนํ้าหนัก : ชนิดของแกส

อัตราการลดลงของแรงกด : ชนิดของแกสและอัตราการไหลของแกส

4. การทดลองเพ่ือยืนยันผล

5. สรุปผลการดําเนินการ

ระดับปจจัยที่สงผลตออัตราการสูญเสียน้ําหนัก อัตราในการไหล 35 มิลลิลิตรตอนาที เวลา 20 นาที    

ชนิดแกสโอโซน สงผลใหน้ําหนักกลุมที่ใชปจจัยดังกลาวลงลด 55.93 เปอรเซ็นต เมื่อเทียบกับกลุมควบคุม

ระดับปจจัยที่สงผลตออัตราการสูญเสียแรงกด อัตราในการไหล 60 มิลลิลิตรตอนาที เวลา 20 นาที 

ชนิดแกสเมทิลไซโครโพรพีน สงผลใหแรงกดกลุมที่ใชปจจัยดังกลาวลงลด 23.69 เปอรเซ็นต เมื่อเทียบกับ

กลุมควบคุม
ระดับปจจัยที่สงผลตออัตราการผลิตเอทิลีน อัตราในการไหล 35 มิลลิลิตรตอนาที เวลา 30 นาที   

ชนิดแกสโอโซน สงผลใหกลุมที่ใชปจจัยดังกลาวมีอัตราการผลิตเอทิลีนลงลด 23.69 เปอรเซ็นต เมื่อเทียบ

กับกลุมควบคุม

การวิเคราะห Multiple Factors Optimization 

ผลการวดัปริมาณแกสเอทิลีน

เปอรเซ็นตท่ีเพ่ิมขึ้นของ 

อัตราการผลิตเอทิลีน

กลุมท่ีทําการทดลอง

เปอรเซ็นตท่ีเพ่ิมขึ้นของ

อัตราการผลิตเอทิลีน

กลุมควบคุม

กลุมท่ี  1 77.134 128.290

กลุมท่ี 2 24.705 50.003

การกระจายตัวของคาความแปรปรวนมีความเหมาะสม มีลักษณะการกระจายตัวแบบสุม

พบวาระดับปจจัยที่มีผลตอคุณสมบัติมะเขือเทศเชอร่ีมากที่สุดคือ อัตราการไหล 30 มิลลิลิตรตอนาที

เวลา 30 นาที ชนิดของแกสคือโอโซน

หมายเหตุ : ในการทดลองคาความนาเช่ือถือของสมการทํานายของอัตราการลดลงของน้ําหนักและแรงกดมีคา 

72.50 เปอรเซ็นต และ 56.06 เปอรเซ็นต ตามลําดับซึ่งสาเหตุมาจากจํานวนตัวอยางในการวัดท่ีมีจํานวนนอยและ

จํานวนครั้งใจการวัดท่ีนอย

ทําการวัดผลของกลุมทดลองทั้งหมด 2 กลุมและกลุมควบคุม 2 กลุมรวมทั้งหมด 4 กลุม

โดยการวัดผลจะวัดผลทุก ๆ 7 วัน โดยตารางแสดงอัตราการเพิ่มขึ้นของทั้งส่ีกลุม

วิเคราะหผลการทดลอง

วัตถุประสงค

ข้ันตอนการดําเนินงาน

ท่ีมาและความสําคัญ

ลักษณะการเสียรูป

เมื่อมะเขือเทศมีอายุเพ่ิมข้ึน
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